Jeudi 6 mars 2025

Menu dégustation, en accord avec les vins

du Domaine Albert Bichot : 220.-€ par personne*
*apéritif, eaux, café et thé inclus

LE ¥ RICHEBOURG

HOTEL - RESTAURANT - SPA + JARDIN

X

DOMAINES

ALBERT BICHOT

DEpUIs 2005

Amuses-bouches

Crémant de Bourgogne - Extra Brut Blanc de Blanc ‘Pure’

Les morilles au sautoir, sabayon a l'lamaretto, sponge-cake au persil

Mercurey ‘Les Champs Michaux’ - 2022

L'omble chevalier cuit lentement, beurre blanc a l'ail des ours, fondant carottes et courgettes

Beaune I Cru ‘Clos des Mouches’ - 2020

Le lapin a la royale nuitonnes, chataignes, girolles et conchiglies

Vosne Romanée 1< Cru ‘Les Malconsorts’ 2018

Le fromage affiné de la Maison Delin

Nuits saint Georges I Cru ‘Chdteau Gris’ 2020

Le safran, en panna cotta, tuile chocolat blanc et crumble fFagon muesli

Nuits saint Georges I-- Cru ‘Les Vignerondes’, Hospices de Nuits 2015

Vosne-Romanée - Bourgogne - France


https://www.linguee.fr/anglais-francais/traduction/ripened+cheese.html

